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DAS NEUE BACKOFENUNIVERSUM VON SMEG.
GALILEO MULTICOOKING TECHNOLOGY

KLASSISCH

OMNICHEF 
DIE PERFEKTE KOMBINATION AUS 

KLASSISCHEM BACKOFEN, DAMPFGARER MIT 
20% BIS 100% DAMPF UND MIKROWELLE.

SPEEDWAVEXL 
KLASSISCHER BACKOFEN 
MIT MIKROWELLE UND 
BESONDERS GROSSEM
XL-GARRAUM.

STEAMONE 
KLASSISCHER 

BACKOFEN MIT 
DAMPFUNTERSTÜTZUNG 

VON 20 BIS 40%

STEAM100 PRO
KLASSISCHER BACKOFEN 
UND DAMPFGARER MIT BIS ZU 
100% DAMPF FÜR PERFEKTE 
GARERGEBNISSE, WIE IN EINER 
PROFESSIONELLEN KÜCHE.

STEAM100 
KLASSISCHER BACKOFEN 
MIT DAMPFGARER VON 

20 BIS 100% DAMPF.

DAMPF

MIKROWELLE

GALILEO MULTICOOKING TECHNOLOGY

Eine neue Backofengeneration, die dank modernster Technik
die Zubereitung von Speisen revolutioniert.

5 neue Backofentypen vereinen bis zu 3 Back- und Garmethoden.



GALILEO DAMPFGARER
EINE NEUE GENERATION VON BACKÖFEN, DIE DIE BESTEN EIGENSCHAFTEN 
EINES KLASSISCHEN BACKOFENS MIT DENEN EINES DAMPFGARERS AUF 
EINEM VOLLKOMMEN NEUEN NIVEAU PERFEKT KOMBINIERT.

Die außergewöhnlichen Dampfgarer STEAMONE, STEAM100 UND STEAM100 PRO 
ermöglichen es, Gerichte besonders gesund und köstlich zuzubereiten.

DAMPFUNKTION VON 20 BIS 
40% (DAMPFUNTERSTÜTZUNG)

4 DAMPFFUNKTIONEN 
VON 20 BIS 100% (DAMPFUNTER-
STÜTZUNG + 100% DAMPFZUGABE)

MANUELLES
WASSERLADESYSTEM

SOUS-VIDE-FUNKTION

MANUELLES
WASSERLADESYSTEM

DIE GALILEO-REVOLUTION
Eine Innovation, die es ermöglicht, bis zu drei Back- und Garmethoden zu 
kombinieren. Dank seiner intelligenten voreingestellten Programme und der intuitiven 
Benutzeroberfläche, wählt der Backofen die am besten geeignete Garmethode 
aus, um die schnellsten, saftigsten und köstlichsten Garergebnisse zu liefern. Mit 
Galileo werden das Garen und Backen intelligenter und nachhaltiger, dank 10% 
Energieeinsparung und damit reduzierter Umweltbelastung.

KLASSISCHES 
BACKEN

SMART
COOKING-FUNKTION

ENERGIE-
EFFIZIENZKLASSE

A++

SCHNELLES
GAREN

GESUNDES
GAREN

4 PROFESSIONELLE 
GARFUNKTIONEN

SPEEDWAVEXL BACKÖFEN
KLASSISCHER BACKOFEN UND MIKROWELLE IN EINEM GERÄT MIT EXTRA 
GROSSEM XL-GARRAUM UND INNOVATIVEN GARFUNKTIONEN.

OMNICHEF BACKÖFEN

DIE PERFEKTE VERBINDUNG AUS KLASSISCHEM BACKOFEN, DAMPFGARER 
UND MIKROWELLE.

Hauptmerkmale und Funktionen der OMNICHEF 
Backöfen:

MULTISTEP-FUNKTION: Die Programmierung von bis zu 
drei unterschiedlichen Garfunktionen und Gardauern 
in einer Reihenfolge nach Wahl.

MULTITECH-FUNKTION: klassische Backprogramme 
kombiniert mit der Funktionalität eines Dampfgarers 
und der einer Mikrowelle, für eine deutliche Reduktion 
der Garzeit und einem perfekten Garergebnis. 

Mit einer Bauhöhe von 60 cm und einem Garraumvolumen von 68 Litern, ist 
SPEEDWAVEXL ein besonders großvolumiger Mikrowellenbackofen. Darüber 
hinaus bietet er mit 5 Garebenen allen Platz, den Sie für jede Ihrer kulinarischen 
Kreationen benötigen.

STEAM100STEAMONE STEAM100 PRO

Der innovative OMNICHEF Backofen kombiniert 7- in -1 Garmethoden  
und unendlich viele Variationsmöglichkeiten von Back- und professionellen 
Garfunktionen, die eine Zeitersparnis von bis zu 70% ermöglichen.

SAMETIME-FUNKTION

MULTISTEP-FUNKTION

10 DAMPFFUNKTIONEN VON 
20 BIS 100% (DAMPFUNTER-
STÜTZUNG + PULSIERENDER 
DAMPF + 100% DAMPF-
ZUGABE) 

DELTA T-FUNKTION (PRÄZISIONS-
GAREN MIT KERNTEMPERATUR-
FÜHLER)

AUTOMATISCHES
WASSERLADESYSTEM FILL & 
HIDE

SOUS-VIDE-FUNKTION

GROSSVOLUMIGER GARRAUM MIT 68 LITER

ZEITERSPARNIS BIS ZU 40%

BESONDERS KONSTANTES GAREN DANK 
NEUESTER INVERTER-TECHNOLOGY

SPEZIELLE SONDERFUNKTIONEN,
WIE: POPCORN, SCHMELZEN (MELT)
UND AUFTAUEN (SOFT)

HOHE KONDENSWASSERREDUKTION, 
DANK INNOVATIVER DOPPELTER 
KAMINFÜHRUNG
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