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In Zusammenarbeit mit welt- 
bekannten Architekten wie  
Renzo Piano oder Guido Canali  
entstehen seit Jahrzehnten un-
verwechselbare Hausgeräte von  
SMEG. Produkte, die durch ihr 
Design und ihre Funktionalität 

den „Made in Italy“- Stil in  
jedem noch so kleinen Detail 
widerspiegeln. 
SMEG wurde 1948 von der  
Familie Bertazzoni gegründet.   
Ursprünglich kommt die Familie 
aus dem Schmiedehandwerk. 	

Der Unternehmensname SMEG  
weist noch auf diesen Ursprung 
hin: Smalterie Metallurgiche  
Emiliane Guastalla bedeutet 
übersetzt „Metall- und Emaillier -
werk mit Sitz in Guastalla,  
Emilia-Romagna“.

E i n  Fam i l i e nun t e r nehmen  s e i t  1948



L i e b e  u n d  E m o t i o n

Italia! La dolce vita. Das süße  
Leben! Seit Jahrzehnten ist Italien  
der Inbegriff für eine leichte,  
unbeschwerte Art zu leben und 
vor allem zu genießen. Das 
gilt insbesondere, wenn es um 

das Thema Speisen und deren  
Zubereitung geht. Dabei kommt 
der Küche, ihrer Funktionalität, 
aber auch ihrem Design und  
ihrer Gestaltung eine immer  
größer werdende Bedeutung zu.

Hausgeräte von SMEG verleihen 
jeder Küche einen individuellen, 
italienischen Flair. Damit fühlen 
Sie sich schon bei der Zubereitung  
Ihrer Lieblingsgerichte wie in 
Italien.



DIE PERFEKTE KOMBINATION AUS KLASSISCHEM 
BACKOFEN, DAMPFGARER MIT 20 % BIS 100 % 

DAMPF UND MIKROWELLE.

OMNICHEF

KLASSISCHER BACKOFEN MIT MIKROWELLE UND 
BESSONDERS GROSSEM XL-GARRAUM. 

SPEEDWAVEXL

KLASSISCHER BACKOFEN UND DAMPFGARER MIT 
BIS ZU 100 % DAMPF FÜR PERFEKTE GARERGEBNISSE, 

WIE IN EINER PROFESSIONELLEN KÜCHE.

STEAM100 PRO

KLASSISCHER BACKOFEN MIT DAMPFGARER 
VON 20 BIS 100 % DAMPF.

STEAM100

KLASSISCHER BACKOFEN MIT 
DAMPFUNTERSTÜTZUNG VON 20 BIS 40 % DAMPF. 

STEAMONE

GALILEO MULTICOOKING TECHNOLOGY
Eine neue Backofengeneration, die dank modernster Technik

die Zubereitung von Speisen revolutioniert.

5 neue Backofentypen vereinen bis zu 3 Back- und Garmethoden.



Die neuen Linea Weinlagerschränke in Neptune 
Grey sorgen dank der zwei regelbaren Tempera-
turzonen für die optimale Lagerung von Weiß- 
und Rotweinen.

Der innovative OMNICHEF Backofen kombi-
niert 7-in-1 Garmethoden und unendlich viele 
Variationsmöglichkeiten von Back- und profes-
sionellen Garfunktionen, die eine Zeitersparnis 
von bis zu 70 % ermöglichen. 

L i n e a

Die Designlinie Linea verbindet zeitgenös-
sischen Stil mit den neuesten Designtrends. 
Ausgewogenheit, Einfachheit und Ergonomie  
verbinden sich so zu unserer Interpretation von 
Made in Italy.

Zusätzlich zu den traditionellen Koch-Funktionen 
bietet das Kochfeld SIA1963DG technische Inno-
vationen, wie die Vollflächeninduktion „AREA“ 
und die   praktische „Follow- Pot“-Funktion, welche 
Töpfe bei Verschiebung erkennt und ein freies  
Platzieren von bis zu 6 Töpfen ermöglicht.





D o l c e  S t i l  N o v o

Dolce Stil Novo steht für unsere Vision, technische 
Innovationen und exzellentes Design in bemerkens-
wert eleganten Produkten zu vereinen. Die vielfach 
preisgekrönten Einbaugeräte unterstreichen mit 
ihren nahtlos anschließenden Glasfronten und fein 
gearbeiteten Profi lleisten in Kupfer unseren An-
spruch an Gestaltungsperfektion.

Bei der Entwicklung der Weinlagerschränke 
haben wir eng mit Spitzen-Sommeliers zusammen- 
gearbeitet, um höchste Ansprüche an Verarbeitung 
und Handhabung zu erfüllen.

Die patentierten Blade-Flame-Brenner erzeugen 
einen einzelnen, vertikalen Flammenring. So 
werden Töpfe und Pfannen noch schneller und 
damit effi  zienter erhitzt.

Der innovative OMNICHEF Backofen kombiniert 
7-in-1 Garmethoden und unendlich viele Variati-
onsmöglichkeiten von Back- und professionellen 
Garfunktionen, die eine Zeitersparnis von bis zu 
70 % ermöglichen. 





V i c t o r i a

In dieser Küche scheint die Zeit stillzustehen:  
Mit einem Hauch Nostalgie entsteht hier ein  
Ambiente, in dem sich die Leidenschaft für wert-
volle Lebensmittel und gutes Essen in jedem Detail 
widerspiegelt.

SMEG Dunstabzugshauben spiegeln die Eleganz 
und den Stil Ihrer Küche wider. Sie verbinden  
zeitloses Design mit hochwertigen Materialien.

Unsere 4-türigen French-Door Kühlschränke  
bieten Ihnen großzügigen Stauraum und flexible 
Aufbewahrungslösungen.

Dank der innovativen Pyrolyse-Selbstreinigungs-
funktion können Sie Ihren Backofen einfach und 
effektiv reinigen. P



C l a s s i c i

Eine strikte Formgebung sowie ein schlichtes und 
minimalistisches Design zeichnen die Design- 
Linie ‚Classici‘ von Stararchitekt Guido Canali aus.  
Die 90 cm Einbaugeräte bieten nicht nur zeitlosen 
Stil sondern auch vielfältige Funktionen für eine  
effektive und komfortable Nutzung.

Alle Gaskochfelder von SMEG verfügen über  
Abstellroste aus Gusseisen oder in Edelstahl, 
auch mit TITANIUM-Beschichtung. 

Das ausgezeichnete Lüftungssystem in allen Back-
öfen und Standherden hält die Außentemperatur der  
Gerätetüren, auch im Pyrolyse-Betrieb, bei ca. 40 °C. 
Beim öffnen der Gerätetür wird bei den meisten  
Geräten die Beheizung automatisch unterbrochen.

Diese Funktion bietet eine Power-Absaugung, bei 
der die Dunstabzugshaube auf maximaler Leistung 
läuft, um so die Entfernung von Gerüchen zu be-
schleunigen. Bei elektronischen Modellen ist diese 
Funktion auf 10 Minuten begrenzt.



Pizza wie vom Italiener: Große Hitze und der  
serienmäßige Spezialstein aus Schamott sind dafür 
verantwortlich, dass die selbstgemachte Pizza kross 
und knusprig wird und gleichzeitig saftig bleibt.

Geräte im Cortina-Design überzeugen mit ihren 
aufwändigen Details und innovativen Lösungen. 
So passen sich die Geräte jedem individuellen  
Lebensstil problemlos an.

Sie sieht analog aus, dabei verbirgt sich im  
Ziffernblatt der nostalgisch designten Uhr des 
Backofens eine Digitalanzeige zur Steuerung  
des Backofens. Das ist clever und schön zugleich.

C o r t i n a

Diese Designlinie schafft auf den ersten Blick  
Atmosphäre! Das traditionelle Handwerk und Können
der italienischen Gebirgsschmieden inspirierte die 
Designer zu dieser perfekt umgesetzten Produktlinie. 
Die harmonische Komposition von Material und 
Eigenschaft des Produkts sind charakteristisch für 
die Ästhetik von Cortina.



S e l e z i o n e

Der Selezione-Stil ist einfach und praktisch, mit 
kantigen Griffen und Bedienelementen in klaren 
Designlinien. Diese schlichte Serie von Backöfen, 
Mikrowellen und Kochfeldern bringt Harmonie 
und Ausgewogenheit in eine moderne Küchenein-
richtung und verbindet Eleganz und Zuverlässigkeit.

Die Kochfelder von SMEG vereinen hochwertige  
Materialien mit modernster Technologie. Sie kön-
nen aus einer Reihe von Formen, Größen und 
Kochmethoden wählen, die zur Ästhetik Ihres 
Ofens passen.

Die SPEEDWAVEXL kombiniert klassischen 
Backofen und Mikrowelle in einem Gerät.  
Mit extra großem XL-Garraum und innovati-
ven Garfunktionen.

SPEEDWAVEXL Genießen Sie dank integriertem Pizaastein  
und der speziellen Pizzafunktion knusprige 
und perfekt gebackene Pizzen wie vom Ihrem 
Lieblings-Italiener.



K o c h z e n t r e n

Die Kochzentren von SMEG vereinen Kochfeld und 
Backofen in einem Gerät und bietet so maximale 
Flexibilität beim Kochen und Backen. Dank der ver-
schiedenen Betriebsarten und Funktionen sowie der  
Pyrolyse-Selbstreinigung ist die Zubereitung Ihrer 
Lieblingsgerichte ein Kinderspiel.

Inspiriert von den kräftigen Farben der italieni-
schen Riviera setzen die neuen Kochzentren der 
Portofino-Designlinie selbstbewusste Farbakzente 
in jeder Küche.

Das Classici Kochzentrum von SMEG bietet 
mit seinen großzügigen Maßen von 110cm 
Breite und einem Fassungsvermögen von bis zu 
115 Litern im Backofen maximalen Platz für 
komfortables und flexibles Kochen und Backen.

Das Victoria Kochzentrum von SMEG bietet 
nicht nur maximalen Kochkomfort und Flexi-
bilität durch eine Kombination aus Kochfeldern 
und einem großzügigen Backofen, sondern 
auch ein einzigartiges, nostalgisches Design.



FA B

Die Produktlinie im Stil der 50er Jahre ist eine Kom-
bination aus Technologie und Design, Funktion-
alität und Stil, welche die markanten Formen und 
Stimmungen der 50er Jahre hervorhebt. Dank einer 
umfassenden Farbpalette und den für die Zeit typis-
chen runden Formen und Stil-Elementen, entstehen 
Design-Ikonen, die in jeder Küche automatisch zum 
optischen Mittelpunkt werden.

Die Retro-Kühlschränke sind in 22 verschiedenen 
Farben, wie auch in zahlreichen Sondermodel-
len erhältlich und stehen in außergewöhnlichen 
Trendfarben wie Pastellblau, Pastellgrün und sogar 
Weinrot zur Verfügung.

Die Luftzirkulation sorgt für einen konstan-
ten Temperaturverlauf im gesamten Innenraum 
und ermöglicht eine optimale Konservierung der  
Lebensmittel bei idealem Feuchtigkeitsgrad.

Stil-Ikonen in jedem Detail: Abgerundete Formen 
und verchromte Details stimmen Innenraum und 
Tür des Kühlschranks perfekt aufeinander ab. 



H O U S E  o f  C O F F E E

Insgesamt schaff t SMEG mit dem House of 
Coff ee nicht nur einen Führer durch die Welt der 
italienischen Kaff eekunst. Es zeigt auch, wie sich 
mit der Wahl der richtigen Kaff eemaschine das 
Erlebnis des Zubereitens und Genießens auf alle 
individuellen Bedürfnisse zuschneiden lässt.

Dank der einfachen Bedienung und benutzer-
freundlichen Funktionen aller SMEG Kaff eema-
schinen können Sie kinderleicht und mühelos 
köstlichen Kaff ee zubereiten und genießen. 

Die große Auswahl an kräftigen und auff älligen 
Farben bietet eine breite Palette an Möglichkeiten, 
um Ihrem persönlichen Stil Ausdruck zu verleihen 
und Ihre Küche individuell zu gestalten.

Der Kaff eevollautomat vereint stilvolles Design 
mit weichen, geschwungenen Linien und glänzen-
den Profi len im Kontrast zur gebürsteten Alumini-
um-Front und setzt somit einen einzigartigen Akzent 
in jeder Küche, ohne viel Platz zu beanspruchen.



5 0 ’  S t y l e  K l e i n g e r ä t e

SMEG 50’s Style – Das abgestimmte Design 
ergibt sich aus der Verschmelzung von Technik 
und Ästhetik, Funktionalität und Stil sowie 
unverwechselbaren Formen und Stimmungen der 
50er-Jahre. 

Die Kleingeräte sind in einer großen Farbpalette 
erhältlich, die von Pastellfarben bis hin zu kräf-
tigen, leuchtenden Tönen reicht, wodurch für 
jeden Geschmack und jede Kücheneinrichtung das 
passende Modell dabei ist.

Die Kleingeräte von SMEG überzeugen durch 
ihr einzigartiges, nostalgisches Design im Stil der 
50er Jahre. Diese kleinen Küchenhelfer sind somit 
nicht nur funktional, sondern auch ein dekoratives 
Accessoire in jeder Küche.

Die Kombination aus stilvollem Retro-Design und 
modernster Technologie sorgt für eine perfekte 
Balance zwischen Nostalgie und Funktionalität.

    



Multifunktions-Heißluftöfen ermöglichen das 
Garen mit statischer Hitze, das Grillen,  
das klassische Heißluftgaren und Garen mit 
manueller Beschwadung in einem Gerät.

F o o d s e r v i c e

Die beste Leistung für die moderne Gastronomie: 
SMEG Foodservice ist der Geschäftsbereich von 
SMEG, der sich auf die Bedürfnisse der Profis in 
diesem Bereich spezialisiert hat. Das umfassende 
technologische Know-how in der Entwicklung und 
Konstruktion von Produkten ermöglicht die Schaf-
fung innovativer Lösungen, die eine maximale  
Benutzerfreundlichkeit am Arbeitsplatz garantieren.

Die für Haubenspülmaschinen optionale SHR+ 
Wärmerückgewinnung sorgt durch die Wrasen-
kondensation für ein verbessertes Raumklima und 
reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30 %.

Das HTR-Nachspülsystem, garantiert durch  
die zusätzliche Drucksteigerungspumpe den  
optimalen Nachspüldruck mit konstanter  
Temperatur für höchste hygienische Ergebnisse.



I n s t r u m e n t s

Seit über 30 Jahren steht Smeg Instruments für  
Exzellenz in der Medizin und Labortechnik. SMEG 
Instruments bietet vom Entwurf bis zum Kunden-
dienst flexible Leistungen und maßgeschneiderte 
Lösungen aus einer Hand.

Änderungen der Ausstattungsmerkmale, Liefermöglichkeiten, Innovationen, Grafiken, Abbildungen, Druckfehler sowie Irrtümer bleiben vorbehalten. Evtl. Farbschwankungen sind drucktechnisch bedingt.  
Nachdruck (auch auszugsweise) nur mit Genehmigung des Herausgebers. Copyright by SMEG Deutschland GmbH, München. (076_2023_06)

Medizintechnik: Thermodesinfektoren und Zubehör 
für den medizinischen Bereich.

Dentaltechnik: Umfassendes Sortiment an Maschinen 
für Reinigungsprozesse im Dentalbereich.

Labortechnik: Laborspül- und Kühltechnik mit 
einem breiten Produktsortiment um die Anforde-
rungen unserer Kunden bestmöglich zu erfüllen.



www.smeg.de


